BEDIENUNGSANLEITUNG
Fritteuse

Inhalt :
1
> X Fritteuse : /
> 1% Frittier-Korb : |
> Tx Deckel !

Vor Inbetriebnahme:;

>

>

»

Das Gerat nicht in der Néhe von offenen Feuerstellen, Elektroofen, Heizéfen oder anderen Hitzequellen aufstellen.
Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, tragfahigen, trockenen, wasserresistenten und hitzebestandigen Untergrund.
Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren Untergrund.

Stellen Sie das Gerat niemals in nassen oder feuchten Bereichen auf.

Das Gerat so aufstellen, dass der Stromstecker leicht zuganglich ist, damit das Gerét bei Bedarf schnell vom Netz
getrennt werden kann.

Stellen Sie sicher, dass das Becken sauber und vor allem trocken ist.

Der Olablasshahn muss vor dem Befiillen geschlossen und verriegelt sein
(Handgriff nach unten abgesenkt).

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist (EIN/AUS-Schalter) und der Temperaturregler auf der
,0"-Position steht.

Hinweise zum Befiillen:

Verwenden Sie ausschlieBlich fliissiges Fett zum Befiillen, KEIN STANGEN- ODER BLOCKFETT

Benutzen Sie zum Frittieren geeignetes Ol (z.B. Pflanzen-, Sonnenblumen- oder Erdnussol).

Verwenden Sie ausschlieSlich Ole, die fiir entsprechend hohe Temperaturen geeignet sind.
Vermischen Sie niemals verschiedene Ol Arten, da diese einen unterschiedlichen Siedepunkt haben
konnen.

WARNUNG: Brand- und Verbrennungsgefahr

Befiillen Sie das Becken vorsichtig mit Frittierol bis der erforderlichen Fullstand erreicht ist (zwischen ,MIN" und ,MAX"-
Markierung).
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Die Zubereitung:

>

Schlief3en Sie das Gerdt an den Stromkreis an und schalten Sie die Fritteuse mit dem
EIN/AUS Schalter ein. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf.

Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Temperatureinstellung im Bereich von 50 °C bis
190 °C.

Wahrend des Aufheizens leuchtet die orange Kontrollleuchte auf. Wenn die orange Kontrollleuchte erlischt, ist die
eingestellte Temperatur erreicht. Die Fritteuse ist mit einem Thermostat ausgestattet und beheizt wahrend des Betriebes
das Becken automatisch, wenn die Temperatur abfallt. Die orange Kontrollleuchte leuchtet dann wieder auf.
Befiillen Sie den Frittier-Korb mit dem Frittiergut. Achten Sie darauf den Korb nicht zu Gberfillen.
Maximale Speise- Menge / 0,9 Kg pro Korb
Senken Sie den Frittier-Korb langsam in das Frittierd! ab.
Nach dem Frittieren den Frittier-Korb vorsichtig anheben.

Haken Sie den Korb an der Schiene des Schaltkastens ein und lassen Sie das Frittiergut einen Moment abtropfen.

Bei eventuellen Verzogerungen zwischen den Frittier-Vorgangen drehen Sie den Temperaturregler auf eine niedrigere
Einstellung.

Fritteuse nicht mit Deckel betreiben! Deckel nur als Staubschutz und zum Warmhalten Von Frittierdl auflegen.

Die Reinigung:

>

»

Schalten Sie das Gerat mit dem EIN/AUS- Schalter aus, trennen Sie es vom Stromkreis und lassen das Fett abkihlen.
Entfernen Sie den Deckel, den Frittier Korb und den Schaltkasten mit Heizelement vom Gehdause.
Lassen Sie das Frittierd| Gber den Olablasshahn in einen geeigneten Sammelbehilter ab.

Reinigen Sie den Deckel und den Frittier Korb in warmen Wassern unter Zugabe von
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gehduse mit dem Becken und den Schaltkasten mit Heizelement mit einem weichen feuchten Tuch
und mildem Reinigungsmittel. Achten Sie darauf das keine Feuchtigkeit in den Schaltkasten eindringt!

Wichtig:

Die Fritteuse sollte nicht von Kindern betrieben werden.

Lassen Sie die Fritteuse wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
Keine Korperteile wahrend des Betriebes in das heile Ol halten.
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